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Leonardo Erazo Vineyards & Viñateros Bravos  – Leonardo Erazo    

Cobquecura – Valle del Itata                        @leoerazo_vinedos                                                                                                                                      
  

 

   

       

Leonardo Erazo Lynch est un jeune vigneron qui, après avoir acquis de l’expérience 

en Afrique du Sud et en France, est revenu dans son Chili natal pour y produire du 

vin de qualité. Il croit fermement que les sols de la Vallée de l’Itata sont parmi les 

meilleurs.  

 

A los Viñateros Bravos est une coopérative qui souhaite les mettre de l’avant ainsi 

que de supporter les vignerons qui les travaillent. Tous les vins sont issus de bush-

vines, vendangés à la main, fermentés avec les levures indigènes dans des cuves 

de ciment et avec une très petite dose de soufre pour permettre aux terroirs de 

s’exprimer pleinement. 

      

       

       

 Millésime  Type Uvc  Prix      Code SAQ Statut 

• Leonera Blanco (Sémillon, Torontel) – Itata 2024 Blanc 12 37 $ 14981372 disponible 

• País Volcanico  (País) – Itata 2024 Rouge 12 30 $ 14981321 épuisé 

• Las Curvas Parcela Unica (Cinsault) – Itata 2021 Rouge 12 37 $ 14981348 disponible 

• Hombre en Llamas Parcela Unica (Carignan) – Itata 2021 Rouge 12 37 $ 14981356 disponible 

• La Resistencia Parcela Unica  (País) – Itata 2022 Rouge 12 37 $ 15486461 disponible 

• Amigo Piedra Gran Terroir  (Cinsault) – Itata 2021 Rouge  6 89 $ 15486453 disponible 
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ESPAGNE       

 

 
      

Bodega Prelvm – Juan Leandro Lopez Romero  

El Raposo – Extremadura                        @prelvm 
      

       

La Bodega de Juan Romero est située en Extremadura en Espagne depuis trois 

générations. Le domaine a d’abord été établi pour produire le vin destiné à être 

exclusivement vendu au bar familial dans les années 1950.  

 

Depuis quelques années, en plus de travailler le domaine de manière bio, Juan 

s’intéresse de plus en plus au vin nature et décide de lancer une ligne, PRELVM, de 

vins élaborés en amphores et faits selon les préceptes non-interventionnistes. 

    

 

 

       

       

 Millésime  Type Uvc  Prix     Code SAQ Statut 

• Paisaje Vivo Blanco (Chardonnay en amphore)  2024 Blanc  12  27 $  15502370 disponible 

• Naranja (Macabeo 25 jours de macération en amphore)  2026 Orange  12  27 $  14755009 à venir 

• Furia Domada (Tempranillo, Alicante Bouschet 12 mois en amphore + 24 mois fûts)   2020 Rouge  12  39 $  15399798 disponible 

• Lagrimas de Garnacha (Grenache en amphore) 2025 Rosé  12  27 $  15399791 épuisé 

       

       

       

       

       

       

       



 

 

 

 

 

 

 

NOUVELLE-ZÉLANDE 

     

 

 

 
      

The Hermit Ram – Theo Coles  
Lyttelton - Canterbury        @thehermitram 
 
C’est en 2012 que Theo Coles rencontre Gareth Renowden, propriétaire de 

Limestone hills Vineyard, qui veut de l’aide pour faire du vin. Theo trouve sur la 

truffière de Gareth 1000 vignes de pinot noir, en santé, sur un calcaire actif, et se 

dit qu’il aurait enfin du bon pinot à boire! 

 

Depuis, la totalité de Limestone Hills vineyard est vinifié par Theo Coles. Il achète 

et supervise maintenant les raisins de plusieurs petits vignobles sur l’île du nord.  

 

Chaque vin a son histoire à raconter, et ils sont tous fait avec le moins 

d’interventions et d’additifs possible, en employant d’anciennes techniques. Ce 

sont des vins complexes, uniques, et avec une extrême buvabilité. 

 

 

 

 

 
 

     

 

       

 Millésime  Type Uvc  Prix     Code SAQ Statut 

• Sauvignon-blanc Zealandia (Sauvignon-blanc)                                   2022 Blanc 12 33 $ 15033665 épuisé 

• Dead Flowers (Pinot Noir)     2023 Rouge 12 31 $ 14771009 disponible 

       

       



 

     

 

       

       

       

QUÉBEC       

       

       

Aux Volets Noirs – Guylaine Dulude & Ian Lefebvre 
Très-Saint-Sacrement – Montérégie        @auxvoletsnoirs 

 

     
 

       

Aux Volets Noirs, est un vignoble familial de 8 000 vignes situé à Très-Saint-

Sacrement en Montérégie-Ouest. Aucun produit chimique n’est utilisé dans les 

vignes par conviction personnelle, pour l’environnement et dans le but d'offrir un 

produit de qualité. 

 

L'objectif est de développer la biodiversité pour créer un environnement qui s'auto-

régule lui-même. Différents courants agricoles sont empruntés: biologique, 

biodynamique, permaculture, régénératrice, etc... Les cépages cultivés sont le 

Frontenac Blanc, Gris et Noir ainsi que quelques vieux plants de Prairie Star. Ces 

cépages rustiques résistent aux hivers rigoureux sans protection. 

 

Les volets, vous les trouverez dans la boutique du vignoble. Retirés lors des 

rénovations de la maison, ils profitent d’une douce retraite après avoir subi l’assaut 

des saisons depuis 1859. 

 

    

  

       

       

 Millésime  Type Uvc  Prix     Code SAQ Statut 

•    Orange (Frontenac blanc, Prairie Star)  2025 Orange 12 21,75 $  disponible 

•    Frontenac Gris (Frontenac gris 10 jours de macération)  2025 Orange 12 21,75 $  disponible 

•    Rouge (Frontenac noir, gris & blanc)  2025 Rouge 12 21,75 $  disponible 



 

     

 

       

       

       

QUÉBEC       

       

       

Domaine de l’Heure Juste – Marc Boily & Anne-Marie Langlois 
Papineauville – Outaouais                @heure.juste 

 

     
 

       

En 2021, le domaine, alors largement laissé à l’abandon, est repris par Marc Boily, 

sommelier de métier, et Anne-Marie Langlois, issue du milieu de la restauration. 

Les premières vignes ont été initialement plantées en 2002. 

 

Leur arrivée marque le début d’un important travail de remise en état — les vignes 

avaient besoin de beaucoup d’attention et d’amour ! Heureusement, en 2023, Dame 

Nature se montre plus clémente, leur permettant enfin de réaliser une récolte 

généreuse et de lancer leurs toutes premières cuvées. 

 

Bien que le domaine ne soit pas certifié biologique, il suit les principes de la 

permaculture et privilégie une approche naturelle en cave : aucun intrant, ni 

collage, ni filtration, pour des vins authentiques et vivants. 

 

    

  

 
 

     
 

 Millésime  Type Uvc  Prix     Code SAQ Statut 

•    Temps Double – Pétillant Naturel rouge (St-Croix, Marquette)  2025 Bulles 12 31,75 $  disponible 

•    L’Orange Pressée (St-Pépin, Frontenac gris 15 jours de macération)  2025 Orange 12 31,75 $  épuisé 

•    Soirée À Rosé (Frontenac gris, St-Croix, Marquette, Lucy Khulmann)  2025 Rosé 12 26,75 $  épuisé 

•    Éphémère (Frontenac noir, Marquette) – * cuvée de négoce * 2025 Rouge 12 25,75 $  disponible 

•    Prologue (Frontenac noir, St-Croix en macération carbonique)  2024 Rouge 12 28,75 $  disponible 

•    Douce Heure (1/3 eau de vie de l’alambic du domaine - 2/3 moût) [500 ML] - Mistelle 2024 Liqueur 12 33,75 $  disponible 



 

     

 

       

       

       

FRANCE       

       

       

Sylvain Bock        

Alba-la-Romaine – Ardèche         @sylvainbock       

 

Après avoir travaillé plusieurs années avec des vignerons nature à travers toute la 

France, le sympathique Sylvain Bock a repris, de Gérald Oustric, 4 hectares de 

vignes en fermage en 2010. Il continue de 

conduire ces vignes dans le plus grand respect de la nature et de vinifier ses vins 

sans intrants, avec la plus grande patience. 

En 2013, il a ajouté à ce vignoble 2.5 hectares de vieilles vignes (25-55 ans) sur du 

basalte, et parvient toujours à faire des vins frais et vibrants. 

 

 

 

 

    

 

 

 Millésime  Type Uvc  Prix     Code SAQ Statut 

• À la fraîche (Sauv-blanc, Xarel-lo, Assyrtiko, Chardonnay en jarres & demi-muids)                                                                        2024 Blanc 12 33 $ 15289513 disponible 

• Ne fais pas sans blanc (75% Chardonnay en fûts, 25% Sauvignon-blanc) - VdF                                                                        2024 Blanc 12 37 $ 15289511 disponible 

• Chabada (Chardonnay élevé 12 mois en barriques neuves) - VdF                                                                        2023 Blanc 12 39 $ 15147806 disponible 

• Fruit Jazz (70% Syrah, 30% Grenache) - VdF                                                                        2024 Rouge 12 30 $ 15044348 disponible 

• Merlomania (Merlot vieilles vignes en carbonique élevé 12 mois en barriques) - VdF 2024 Rouge 12 33 $ 14927261 disponible 

• Reviens Gamay (Gamay sur basalte et calcaire élevé 12 mois en barriques) - VdF 2025 Rouge 12 39 $ 14927259 dec-26 

• Neck (Grenache éraflé, vinification traditionnelle, 12 mois en barriques) - VdF 2023 Rouge 12 37 $ 14927138 disponible 



 

     

 

       

       

       

FRANCE       

       

       

Domaine Coste-Caumartin – Benoît Sordet       

Pommard – Côte d’Or                             @domainecostecaumartin       

       

Le Domaine est entré dans la famille en 1793 par le mariage d’Antoine Coste. La 

famille Coste fut très connue pour son activité de maître de forge ; poêles et 

cuisinières « Coste-Caumartin », bien connues dans le grand Est de la France. 

Parallèlement, elle entretint le vignoble du Domaine qui s’étendait en 1892 sur les 

finages de Pommard, Volnay et Givry. 

La réputation du Domaine à cette époque était déjà très forte, avec de nombreuses 

médailles obtenues, dont une médaille d’Or à l’Exposition Universelle de Paris en 

1900. Le Domaine se transmit par les femmes. 

En 2012, Benoît Sordet, après plusieurs années d’activité d’électrotechnicien, 

entreprend une formation viti-oeno au CFPPA de Beaune, dans l’objectif de 

reprendre le Domaine familial.  

Le 1er novembre 2014, une fois son diplôme de BPREA obtenu, Benoît s’installe 

définitivement au Domaine. 

 

    

 

 

 Millésime  Type Uvc  Prix     Code SAQ Statut 

• Bourgogne Côte d’Or (Chardonnay) – Bourgogne Côte d’Or 2021 Blanc  6 40 $ 15206562 épuisé 

• Saint-Romain ‘’Le Clos du Château’’  Monopole (Chardonnay) – Saint-Romain 2020 Blanc  6 60 $ 15206466 disponible 

• Meursault 1er Cru ‘’Blagny’’  (Chardonnay) – Meursault 1er Cru                                                                    2020 Blanc  6 140$ 15206651 épuisé 

• Bourgogne Hautes-Côtes de Beaune (Pinot Noir) – Hautes-Côtes de Beaune 2020 Rouge  6  40 $ 15206669 épuisé 

• Pommard 1er Cru ‘’Les Fremiers’’ (Pinot Noir) – Pommard 1er cru 2018 Rouge  6 140$ 15206423 épuisé 

http://costecaumartin.fr/?page_id=21
http://costecaumartin.fr/wp-content/uploads/2017/06/Nos-recompenses.pdf
http://costecaumartin.fr/wp-content/uploads/2017/06/Nos-recompenses.pdf


 

     

 

       

       

FRANCE       

       

Clos des Grives – Oscar Vurpillot        

Chille – Jura                                          @closgrives       

       

Le Clos des Grives a été créé en 1962 par Gaston CHARBONNIER, pionnier en matière 

de viticulture biologique. En 1968, Le Clos des Grives fut le premier domaine du Jura 

labellisé en agriculture biologique par l’association Nature et Progrès, qui elle-

même avait été créée en 1964. 

En avril 2017, Benoît MULIN fait l’acquisition du domaine. Oscar Vurpillot se joint au 

quant à lui en janvier 2025. 

Le domaine possède plus de quatre hectares en contigu en AOC Côtes-du-Jura. Les 

pentes sont douces sur le coteau et l’altitude est entre 330 mètres et 350 mètres. 

L’exposition générale est Sud et Sud-Ouest.  

 

    

 

 

 Millésime  Type Uvc  Prix     Code SAQ Statut 

• Crémant du Jura Brut  (Chardonnay) – Côtes du Jura                                                                    n.m. Bulles  6 47 $ 14958682 épuisé 

• Musicienne (Chardonnay) – Côtes du Jura                                                                     2019 Blanc  6 47 $ 14958720 épuisé 

• À Gorge Rousse (48% Trousseau, 48% Pinot Noir, 4% Poulsard) – Côtes du Jura                                                                    2022 Rouge  6 47 $ 14958869 épuisé 

• Des Bois (50% Poulsard, 50% Trousseau) – Côtes du Jura                                                                    2023 Rouge  1 29,40 $ 15444157 SAQ 

• Vin Jaune (Savagnin 6 ans et 3 mois en fûts non-ouillés) – Vin Jaune 2018 Jaune  3 139$ 15323435 épuisé 

• Macvin du Jura (2/3 moût Chardo 1/3 Marc du Jura - 3 ans en fûts) – Vin de liqueur n.m. Liqueur  3    69 $ 15324059 épuisé 

       



 

     

 

       

       

FRANCE       

       

       

Domaine des Côtes Rousses – Marielle & Nicolas Ferrand        

La Motte-Servolex – Savoie                     @cotesrousses       

       

Marielle & Nicolas cultivent plus de 6ha sur des coteaux argilo-calcaires (pente de 

15 à 45%), exposés sud-est, travaillés en agriculture biologique sur le Cru Saint-

Jean-de-la-Porte. 

     

 

Les coteaux exposés sud-est bénéficient d'un micro climat qui en font en quelque 

sorte des petits coins de garrigue au milieu des Alpes. 

Sur ces terroirs de montagne, ils cultivent majoritairement des cépages 

autochtones (Jacquère, Altesse, Mondeuse). Les parcelles vont de 350 à 600 mètres 

d'altitude sur des terroirs marno-calcaire à structure schisteuse. D’une parcelle à 

l’autre varient la proportion argile et calcaire mais aussi l’oxydation et la structure 

des argiles (à majorité rousses). C’est aussi un terroir marqué par la fonte des 

grands glaciers alpins il y a 20 000 ans qui ont laissé des dépôts morainiques, des 

roches exogènes (grès, micaschistes, quartz...) mélangés à la base argilo-calcaire. 

     

 

       

       

       

 Millésime  Type Uvc  Prix     Code SAQ Statut 

• La Pente (Jacquère)  -  Savoie                                                                                  2022 Blanc 12 38 $ 14878631 épuisé 

• Ensemble (Altesse)  -  Roussette de Savoie 2022 Blanc  6 46 $ 15192210 épuisé 

• Piste Rouge (Pinot Noir, Cabernet-Sauvignon, Mondeuse) - IGP Allobroges  2022 Rouge    12 38 $ 15192236 épuisé 

• Montagnes Rousses (Mondeuse en amphore) -Savoie Cru Saint-Jean-de-la-Porte                2021 Rouge  6 46 $ 15192201 disponible 

       



 

 

ITALIE       

       

       

Az. Agr. Elios – Nicolà Adamo & Guido Grillo        

Alcamo – Sicilia                            @elios_sicily       

       

Elios est né de la passion de Nicolà Adamo et Guido Grillo, deux jeunes amis siciliens 

qui, amoureux de leur terre, ont décidé de reprendre les fermes familiales pour 

développer leur potentiel.  

 

MODUS BIBENDI c’est la conviction profonde que le vin doit être conçu par une 

vinification naturelle excluant une intervention invasive et l'utilisation de 

substances chimiques.  

 

Des vins qui sont l'expression pure de la nature et du terroir d'où proviennent les 

raisins. 

    

 

 

       

 Millésime  Type Uvc  Prix     Code SAQ Statut 

• Bianco Modus Bibendi (Grillo sur argilo-calcaire, 7 mois sur lies en cuve inox) –T.S                                            2024 Blanc  12 30 $ 14845338 disponible 

• Catarratto (Catarratto sur marnes blanches, 12 mois en cuve béton) – Terre Siciliane                                            2024 Blanc  12 33 $ 15410531 disponible 

• Metodo Classico Blanc de Blancs Brut Nature  (Catarratto) – Terre Siciliane            n.m. Bulles   6 49 $ 15410281 disponible 

• Macerato Modus Bibendi (Zibbibo, Grillo, Catarratto 20 jours de macération) –T.S.                                            2024 Orange   6 37 $ 15410547 à venir 

• Rosso Modus Bibendi (Nero d’Avola sur argilo-calcaire, 9 mois en fûts) – Terre Sic.          2022 Rouge  12 30 $ 14959108 à venir 

       



 

      

       

       

ITALIE       

       

       

Distina Distilleria & Cantina – Claudio Campaner         

Castell’Arquato (Parma) – Emilia-Romagna        @distina.aziendagricola       

       

L’histoire de Distina a débutée lorsque Claudio Campaner a acheté 1 hectare de 

vignes en 2015 dans son village natal, niché dans les Colli Piacentini, tout à l’ouest 

de l’Emilia-Romagna. C’était un rêve qu’il caressait depuis toujours. 

 

C’est seulement en 2017, après plusieurs années à apprendre sous la tutelle du 

grand maître distillateur Vittorio Capovilla qu’il a fait le saut ultime et quitte son 

travail et sa vie à Milan pour se consacrer entièrement à son projet, Distina. 

 

Aujourd’hui, le vignoble fait 6 hectares et est certifié biologique.  

 

     

 

 

 

 

      

 Millésime  Type Uvc  Prix     Code SAQ Statut 

• Ambra (Malvasia, Marsanne, Sauvignon, Trebbiano) [METODO ANCESTRALE]  – Vino Bianco                  2021 Blanc  6 33 $ 15151944 disponible 

• Ida (Malvasia di Candia, Moscato, Marsanne) – Vino Bianco                   2021 Blanc  6 39 $ 15151944 disponible 

• Bason (Barbera, Bonarda) [METODO ANCESTRALE]  – Vino Rosso                   2021 Rouge  6 33 $ 15151928 épuisé 

• Neno (Barbera, Bonarda)– Vino Rosso                   2021 Rouge  6 39 $ 15151961 épuisé 

• Grappa di Barbera e Bonarda  [500 ML]  – Grappa                   n.m. Grappa  1 99 $ 15491295 disponible 

       

                                                              

https://www.spiritacademy.it/en/brands/capovilla-4971.html


 
 


